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RESTAURANT

Nos menus peuvenl élre adaolés en cas dallergies ou dinlolerances alimenlaires, sur simple

demande auores du Maitre d'notel

Impressions Marines ¢ 80€

T
HOrs samedi Soir et Jours reries

Impressions Gourmandes ¢ 140€

D i emin i TZRTE =i 1 SRS 1A P
Servi jusqua I13h15 au dejeuner et 2]

> all diner

ENTREES

La Tomate, sardines
Le Homard, chou-fleur et lard maison

Le Maquereau, chou-rave et citron caviar

POISSONS ET CRUSTACES

La Sole, crevettes grises

Le Turbot, carotte et gomasio

VIANDES ET VOLAILLES

La Cote de Veau, pommes Louis d'or et persillade

Le Canard du Prieuré, polenta et figues

FROMAGES

Le Chariot de fromages affinés de Normandie

DESSERTS

Pour votre confort, nous vous invitons a com™ander votre dessert en début de repas
Le Soufflé, sarrasin, algues et whisky normand

Le Chocolat, quinoa et sarriette

La Poire, yuzu et safran de Normandie

Tous nos plats sont « Fait Maison » et sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France.

Les informations sur les allergénes sont disponibles sur simple demande.

Prix nets, taxes et service compris.
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