
JUS ET NECTARS DE FRUITS (25cl)

ORANGE PAMPLEMOUSSE ROSE TOMATE 7€
ABRICOTS BERGERON ANANAS POMME REINETTE
PÊCHE DE VIGNE

JUS DE FRUITS PRESSÉS (20cl)

ORANGE, PAMPLEMOUSSE, CITRON JAUNE   11€

SOFTS
COCA-COLA, COCA-COLA ZÉRO (33cl), LIMONADE (33cl), ORANGINA (25cl), FUZE TEA (25cl) 7€
TONIC (33cl), GINGER BEER (25cl)   7€

EAUX MINÉRALES
PERRIER (33cl)   7€
EVIAN, BADOIT (50cl)   5€
CHATELDON, EVIAN, BADOIT (100cl)   8€

CAFÉ / THÉ / CHOCOLAT
EXPRESSO, DÉCAFÉINÉ   5€
CAPPUCCINO, DOUBLE EXPRESSO   8€
CHOCOLAT CHAUD DES MANOIRS   8€

THÉS ET INFUSIONS MARIAGES FRÈRES   8€
Demandez-nous la carte des thés / Ask us for the tea menu

L
ES

 MANOIR
S

LE BAR LOUNGE DES MANOIRS EST LE LIEU IDÉAL POUR 
PRENDRE UN VERRE EN TÊTE-À-TÊTE OU ENTRE AMIS.

OUVERT TOUS LES JOURS DE 9H À 23H.

Confortablement installé au coin du feu en hiver, près de notre grande cheminée ou bien 
au soleil, en terrasse à l’arrivée des beaux jours, vous pourrez y déguster une sélection de 

cocktails incontournables mais aussi revisités, version « Normandie ».

Pour accompagner vos cocktails,
notre chef vous propose de partager des Planches Apéritives.

THE BAR LOUNGE AT LES MANOIRS IS THE IDEAL
LOCATION FOR A COSY TÊTE-À-TÊTE WITH YOUR PARTNER

OR PRE-DINNER DRINKS WITH FRIENDS AND FAMILY.

OPEN EVERY DAY FROM 9AM TO 11PM.

Comfortably settled around the fireplace in winter, or outside on the sun-drenched 
terrace when the finer weather returns, enjoy a succulent selection of classic cocktails, 

but also a number  of special « Normandy-style » variations.

And if you are feeling a little peckish and would like a little something to accompany your 
drinks, our chef is delighted to propose a range of tasty Aperitif Boards to share.

BAR LOUNGE

CALVADOS OFFRE DÉGUSTATION
CALVADOS TASTING SESSIONS

CALVADOS ‘ADRIEN CAMUT’

CAMUT PRIVILÈGE 18 ans 4cl 20€

CAMUT RÉSERVE DE SEMAINVILLE 25 ans 4cl 27€

CAMUT RÉSERVE ADRIEN 40 ans 4cl 39€

CAMUT RARETÉ 60 ans 4cl 68€

LA JEUNESSE 28€
YOUTH

Une expérience initiatique du Calvados qui oscille du 
style vif et onctueux à un goût lisse et doux. A rite-of-passe 
into the Calvados experience, oscillanting between the 
liqueur’s lively, unctuous style and it’s smooth and silky 
flavour.

• 6 ans / years (2cl)

• 18 ans / years (2cl)
• 25 ans / years (2cl)

LE PLAISIR 39€
PLEASURE

Une découverte idéale pour une exploration riche 
d’arômes exhalant aux notes prononcées de pomme, qui 
au fil des ans développent des saveurs toniques et 
puissantes, une robe or, une couleur limpide et brillante. 
A ideal selection for an olfactory exploration of the 
aromas that exhale pronounced notes of apple, a fruit that 
over the years develops powerful and tonic flavours, a 
golden robe and a bright and limpid colour.

• 12 ans / years (2cl)
• 25 ans / years (2cl)

• 40 ans / years (2cl)

LA SAGESSE 58€
WISDOM

Un aboutissement, riche intense pour des signatures rares 
qui dévoilent l’expertise du maître de chai. The ultimate 
tasting experience, a rich and intense discovery of the rarest 
vintages, all bearing witness to the cellar master’s expertise.

• 25 ans / years (2cl)

• 40 ans / years (2cl)
• 60 ans / years (2cl)

SÉLECTION DE CHAMPAGNE
   37.50cl 75cl

BRUT NON MILLÉSIMÉS

N.M. Louis Roederer - Brut 55€ 110€
N.M Veuve Clicquot - Carte Jaune 55€ 110€
 

CUVÉE DE PRESTIGE - BRUT

2016 Louis Roederer - Vintage  185€
2016 Louis Roederer - Cristal  595€
 

ROSÉS

2017 Louis Roederer  175€
N.M. Veuve Clicquot  160€

CHAMPAGNE À LA COUPE

N.M LOUIS ROEDERER BRUT 12cl 19€

N.M LOUIS ROEDERER ROSÉ 12cl 21€

N.M VEUVE CLIQUOT CARTE JAUNE 12cl 19€

CHAMPAGNE EN PISCINE

N.M LOUIS ROEDERER BRUT 24cl 26€

N.M LOUIS ROEDERER ROSÉ 24cl 29€

N.M VEUVE CLICQUOT CARTE JAUNE 24cl 26€

Prix nets, service et toutes taxes comprises.  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prices are net, all taxes included. The abuse of alcohol is dangerous for your health & should be consumed with moderation.

SUIVEZ-NOUS SUR FOLLOW US ON @LESMANOIRSDETOURGEVILLE

Camembert rôti et 
toasts (10 minutes) 
Roasted Camembert
& toasts (10 minutes)

20€

Planche de 8 ravioles
de crevettes vapeur

Board of steamed 
shrimp ravioli 8 pieces

22€

Planche de truite
fumée, crème

Smoked trout
board, cream

25€

Pour un 
apéritif

à partager,
choisissez

votre planche

For an aperitif
to share,
choose

your board

PLANCHES APÉRO

Planche de charcuterie
et fromages

Board of cold meats
& cheeses

26€

Planche de gambas, 
sauce aigre douce

Board of prawns,
sweet & sour sauce

30€



MOJITOS
MOJITO PARIS / TOURGÉVILLE 20cl 17€
Rhum (3cl), liqueur de sureau (3cl), menthe fraîche,
jus de citron vert, sirop de sucre canne, Perrier

MOJITO DU VERGER 20cl 17€
Rhum (6cl), liqueur de pomme verte (2cl),
menthe fraîche, jus de citron vert, Cidre Brut

MANDARITO 20cl 17€
Rhum (4cl), Mandarine Napoléon (5cl), menthe fraîche,
jus de citron vert, sirop de sucre de canne, Perrier

SPRITZ
APEROL SPRITZ 12cl 17€
Aperol (4cl), Proseco (8cl), 1 trait de Perrier

SPRITZ CIDER 12cl 17€
Apérol (4cl), cidre Daufresne (8cl) et 1 trait de Perrier

TOURGEVILLE SPRITZ 12cl 17€
Liqueur de Fleur de Sureau 4 cl, Prosecco (8cl) , rondelle citron jaune

COCKTAILS EN CHAMPAGNE
WATERLOO SUNSET 12cl 21€
Gin (3cl), Liqueur de sureau (1,5cl),
Liqueur de framboise (1cl), Champagne

MANDARINE IMPÉRIALE 12cl 21€
Mandarine Napoléon (4cl), jus d’orange, Champagne

INCONTOURNABLES
GRAND COSMOPOLITAN 12cl 17€
Vodka (4cl), Grand Marnier (2cl),
jus de cranberry, jus de citron vert, Angostura Bitters

NORMANDY’S NEGRONI Revisite du bar 12cl 17€
Gin (4cl), Campari (4cl), Pommeau de Normandie (4cl)

SEX ON THE BEACH 20cl 17€
Vodka (2cl), liqueur de pêche (2cl), jus de cranberry, jus d’orange

CAÏPIRINHA 12cl 17€
Cachaça (6cl), jus de citron vert, sucre de canne

MOSCOW MULE 12cl 17€
Vodka (4cl), jus de citron, ginger beer

NOTES EXOTIQUES
THE EXCITED MARTINI 12cl 17€
Rhum (6cl), gingembre frais,
purée passion, jus d’ananas, sirop de vanille

BLUE HAWAIIAN 12cl 17€
Malibu 2cl, Rhum Havana 2cl, Curaçao 1cl, jus Ananas

MOCKTAILS
JUS DE FRUITS DÉTOX 20cl 12€
Jus d’orange, jus de cranberry, jus de pomme, jus de citron frais, curcuma

CHANTACO 20cl 12€
Jus d’orange, jus d’ananas, purée fruit passion, sirop de grenadine

VIRGIN COLADA 20cl 12€
Jus d’ananas, crème de coco

MOJITEAU 20cl 12€
Menthe fraîche, jus de citron vert, sirop sucre de canne, Perrier

LA FRAMBOISE 20cl 12€
Tonic, purée framboise et citron vert

VIRGIN SPRITZ 20cl 12€
Apérol sans alcool et Tonic, Ginger Beer, rondelle citron jaune

APÉRITIFS (6cl)

CAMPARI 9€
SUZE 9€
RICARD 9€
MARTINI BIANCO 9€
MARTINI ROSSO 9€
MARTINI EXTRA DRY 9€
RAMOS PINTO LAGRIMA ROUGE 9€
RAMOS PINTO LAGRIMA BLANC 9€

RHUMS (4cl)

HAVANA ANEJO BIANCO 13€

RHUMS
GOURMANDS (4cl)

RHUM PLANTATION PINEAPPLE 15€
Rhum de la Barbade infusé avec de l’ananas Victoria

ZACAPA / 23 ANS 18€
Rhum du Guatémala, issu d’un assemblage
de rhums vieux et doux, révélant un parfait
équilibre de saveurs et de rondeur.

ZACAPA XO 25€
Un des rhums les plus prestigieux de chez Zacapa et 
surnommé le « cognac des rhums » alliant plaisir et 
gourmandise en bouche. Des notes chocolatées, de cerises 
noires et fruits secs viendront caresser votre palais.

RHUM PAMPERO ANIVERSARIO 16€
Pampero Aniversario est un rhum vieux de mélasse, 
originaire du Venezuela. Fruit de l'assemblage de
rhums élevés durant 4 à 6 années en fûts de Bourbon, 
Pampero Aniversario est élaboré grâce à l'eau de
source de la cordillère des Andes.

VODKA (4cl)

KETEL ONE 14€
CIROC 14€
BELVEDERE PURE 16€
ABSOLUT 14€

TEQUILA (4cl)

1800 REPOSADO 16€
DON JULIO BIANCO 16€

GIN (4cl)

GORDON’S 15€
BOMBAY SAPPHIRE 16€
TANQUERAY 15€
TANQUERAY TEN 16€
(Le “Ten” a subi une 4ème distillation avec
4 nouveaux ingrédients dont agrumes et camomille,
le rendant encore plus pur et parfumé)

LIQUEURS (4cl)

AMARETTO  12€
BAILEY’S 12€
MALIBU 12€
GRAND MARNIER  12€
COINTREAU 12€
GET 27 12€
GET 31 12€

WHISKY

— IRISH : 4cl

BLACK BARREL 15€

ROE & CO 16€

— JAPONAIS :

NIKKA WHISKY BARREL 21€

— BLENDED SCOTCH : 4cl

JOHNNIE WALKER RED LABEL 13€

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 16€

— SINGLE MALT SCOTCH : 4cl

LAGAVULIN / 16 ans 18€
Single Malt édiction limitée, tourbe
intense, sel marin, citron et épices,
connu pour sa tourbe et son fumé
puissant vient de l’île d’Islay.

CAOL ILA / 12 ans 18€
Single Malt de l’île d’Islay connu pour
sa tourbe légère et son fumé délicat,
note de fruits mûrs et de miel.

DALMORE / 12 ans 20€
Single Malt des Highlands riche
et gourmand, note de chocolat,
orange confite et caramel.
Vieilli en fûts de bourdon et de Sherry.

CHIVAS / 12 ans 15€ 

GLENMORANGIE / 10 ans 15€ 

GLENMORANGIE / Nectar d’Or 20€

TALISKER / 10 ans 18€

KNOCKANDO / 12 ans ou 15 ans 18€

MORTLACH / 12 ans 18€

MORTLACH / 16 ans 20€

GLENLIVET / 18 ans 20€

— BOURBON & TENNESSEE : 4cl

BULLEIT 15€

ARMAGNAC (4cl)

BAS ARMAGNAC 15€ 

COGNAC (4cl)

HENNESSY FINE DE COGNAC 15€

HENNESSY X.O. 30€

EAUX DE VIE (4cl)

FRAMBOISE 14€

MIRABELLE 14€

POIRE WILLIAMS 14€

KIRSCH 14€

VIEILLE PRUNE 14€

— BIÈRE « SAGESSE »   
Certifié agriculture biologique. Bière brassée en Normandie (Le Breuil en Auge).

LA REINE DES PLAGES 33cl 8€
Douce blonde idéale avec en toute occasion 

   
LA TEMPETE NORMANDE 33cl 8€
Amertume d'une bière blonde Anglaise

LA FIANCEE DU PIRATE (Rousse) 33cl 8€
Type Irlandaise aux malts chaleureux

— « CIDRERIE DAUFRESNE », DOMAINE DES 5D

CIDRE BRUT DE NORMANDIE 33cl 8€
 37,5cl 12€
 75cl 27€

POMMEAU DE NORMANDIE 4cl 10€

— BLANC

2024  •  IGP CHARDONNAY Vallée de la Loire / Les Hauts de la Jousselinière 10€
2024  •  AOC CÔTES DU RHÔNE Parallèle 45 / Paul Jaboulet Ainé — BIO 11€
2023  •  AOC CHABLIS La Chablisienne 13€
2024  •  AOC SANCERRE Domaine de la Rossignole 13€

— BLANC MŒLLEUX

2024  •  AOC COTEAUX DU LAYON Domaine des Hauts Perrays 11€

— ROSÉ

2024  •  IGP PAYS D’OC Zangre / Famille Cros-Pujol 10€
2024  •  IGP PROVENCE Ramaterra 13€

— ROUGE

2023  •  AOC BOURGOGNE PINOT NOIR Domaine du Verger / A. Geo§roy 11€
2024  •  AOC CÔTES DU RHÔNE Parallèle 45 / Paul Jaboulet Ainé — BIO 11€
2024  •  AOC SANCERRE Domaine de la Rossignole 13€
2021  •  AOC PUISSEGUIN Saint Emilion 13€

COCKTAIL 
MAISON ’1899’

(12cl)
Calvados (2cl), liqueur de
pomme (2cl), Champagne

19€

COCKTAIL 
ÉPHÉMÈRE

(20cl)
Laisser vous surprendre par

notre création cocktail du moment

17€

VINS AU VERRE (12cl)
WINES BY THE GLASS

PRODUITS LOCAUX
LOCAL PRODUCTS


