
LégumesLégumes

La MerLa Mer

La TerreLa Terre

Nems de camembert, Menthe 14

Poulpe rôti, Pakchoi, Fenouil, Sauce Chimichurri

16

Cuisses de volaille croustillantes laquées  au Gochujang

Bao, Effiloché d’épaules d’Agneau de pré salé

20

19

22

Toast de Filet de Bœuf, Foie gras poêlé et Roquette 23

Prix Nets en euros, Service Compris

Tous nos plats sont faits maison à partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine française

La liste des allergènes est disponible sur demande

Nos assiettes à partagerNos assiettes à partager

Brioche aux Algues, Homard et Choux chinois 24

Artichaut entier, Crème de parmesan

Ceviche de daurade, Leche del tigre 19

Croque-Monsieur à la truffe, Sauce Périgueux 23

Nems de Volailles au Combawa, Sauce Yuzu 15

Thon, Miso, Guacamole et Sésame noir 19

Salade de Tomates plein champ, Basilic et Pignons de pain 16

Caviar d’Aubergines, Pain Pita 14

Dans l’esprit d’un Bar à Tapas, nous
recommandons 2 à 3 assiettes par personne

Beignets de Fleur de Courgette, Sauce Ricotta 19

Tataki de Thon, Sésame, Vinaigrette Shitaké 21
Couteaux en Persillade 16



Les DessertsLes Desserts

Vacherin aux Fruits Rouges et Fève de Tonka 12
Maxi cookie, chocolat et noisettes
Tarte Abricot et Pistache, Sorbet Abricot 14

16

Menu enfantMenu enfant  
Pour les enfants de moins de  12 ans

Nuggets de Poulet  ou Steak Haché ou Pavé de cabillaud

Frites maison ou Légumes

19

Servi avec

Un soda ou Un sirop au choix

Cookie ou Pêche Melba

Prix Nets en euros, Service Compris

Tous nos plats sont faits maison à partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine française

La liste des allergènes est disponible sur demande

Brownie au Chocolat et Noix de Pécan 14
Brioche perdue, Caramel et Glace Vanille 12
Agrumes, Crumble à la noisette, Sabayon Champagne et Sorbet Agrumes 12
Délicieuse Pêche Melba, Amande et Glace Vanille 14
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