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lL.a carte est claborée par notre chel Eric LESIOUX el ses equipes
Tous nos plats sont laits maison avec des produils [rais de notre redion

< La cuisine nest jamais aussi bonne que lorsquelle est partadee »



NOS ENTREES

Paté en croute de la maison.
Condiments acidulés

13€

(huls mimosa.
Au crabe
11€

\elouté de panais.
Andouille, pommes & chataignes

10€

Poireaux rotis a la tflamme.
Vinaigrette de coques
11€

[angoustines juste saisies,
Confit de choux rouges, pommes & raisins

13€

Tatin déechalotes,
Au miel de pommiers, éclats de lard
11€

Poclee de champidgnons de saison,
Poires et mimolette vieille

13€

PRIN NETS TTC = SERVICE CONIPRIS




NOS FRUITS DE NER

6 huitres
N©°2 de Blainville-sur-mer
16 €

12 huitres
N°2 de Blainville-sur-mer

30€

Assiette de bulots
10€

Plateau de [ruits de mer
Y2 tourteau, 6 huitres, bulots, crevettes roses et amandes

47 €

NOS TARTARES
TERRE & NER

Tartare de Saint-Jacques,
Mangue & avocat
19€

lartare du Carlotta
Coupé au couteau & préparé en salle

19€

PRIN NETS TTC = SERVICE CONIPRIS




NOS PEATS

[ilet de Saint Pierre 1o,
Polenta aux agrumes, beurre nantais & salicornes

23€

Raviole de homard,
Chou kale, duxelles de champignons, bisque de tétes

39€

Tournedos de cabillaud au Noilly.
Endive braisée & poutargue
21€

Sole a 1’:)511‘&1@@1‘ (selon arrivage. environ 550 @),
Au beurre de sarrasin, herbes du potager & agrumes,
Pommes de terre boulangeres

57€

Supreme de volaille de Toue.
Aux écrevisses, linguines roulées a la creme

24 €

Jarret de veau brais¢ entier a la sauge.
Potimarrons en trois fagons

21€

Ris de veau croustillant.
Ecrasé de pommes de terre a 'huile d’olive, jus perlé

28€

PRIN NETS TTC = SERVICE CONIPRIS




[Bs!
INCONTOURNABI S
DU CARFLOTTA

Tripes maison du Carlotta
A'la mode de Caen
18€

Foie de veau poele et son ecrase de pommes de
Lerre
Confit d’échalotes

18€

Persille de boeul au sautoir. trites fraiches
Sauce poivre
18 €

Cote de boeul VPE a partager environ 1ka),
[rites Iraiches
Sauce poivre ou camembert

70€

NENU DES PINIPINIS

Poisson ou viande du jour
Accompagnement au choix

1 boule de dlace
12 €

PRIN NETS TTC = SERVICE CONIPRIS



NOS DESSER TS

[ 1le llottante comme Nonsieur Paul
10€

Creme bralée a la chicorée
9¢€

Ananas conlit au sureau et riz soullle
10€

Coeur coulant chocolat.
caramel beurre salé. Granité de pommes vertes

10€

Poire I ouise-bonne pocheée aux épices douces,
Financier au grué de cacao

10€

baba imbibe au 44,
creme d’Isigny a la feve Tonka

10€

Cale gourmand
10€

PRIN NETS TTC = SERVICE CONIPRIS




