Cocktails

SpTiItZ Q]ﬁginaﬂ (Apérol, Prosecco, eau pétillante) 40cl

Spriftz Normand (Apeérol, cidre, eau pétillante) 40cl
St (ermain Spl"]ﬂtZ (Saint Germain, prosecco, eau pétillante) 4Ocl

Le Mimosa (Jus d'orange, champagne, agrume) 16cl

Rosé P&Mpﬂ@]’ﬂﬂl@ugse (Créeme de pamplemousse, Rosé, agrume) 40cl
L' Ultraviolet (Vodka, sirop de violette, citron, eau pétillante) 16cl

Le Pocito (Pommeau de Normandie , citron, Shwepps tonic) 16cl

Mocktails oo

Vir’gin Pina Colada (jus de Pina Colada, ananas )
Kfmg K@Img ( Sirop de citron, jus de pomme, limonade )

Appﬂ@ IPOSE€ ( Sirop de framboise, schweppes ginger beer, jus de pomme)
LpAff[@I[“gH@W(( Sirop de grenadine, jus d'orange, jus d’ananas)

) Bora Bora ( Grenadine, jus d'ananas, jus de fruit de la passion ,

sirop de citron )

Les planches Apéros

La pﬂeam@h@ Simpﬂ@ ° Saucissons nature et camembert

La p%[flf[@ fr@m@gél@ 0 Camembert, Pont I'évéque, tome de Normandie, Saint Paulin) 0 5@)€
La Duo dQAUg@ . Daucissons et fromages normands 14,50€
La G@tlmmand@ . Saucissons, Jambon blanc et fumé, chorizo, fromage normands 19 5@@
La pﬂ@lﬂ@h@ de mer : 6 crevettes roses, bulots, Saumon fumé, rillettes de saumon 239 50€

[ Planche accompagnées de pain, beurre, cornichons, mayonnaise )

(@, labouledorl4 Prix nets / service compris



