[L’HOTEL DI= LA PLAGE

16 PLACE DU 6 JUIN
COURSEULLES SUR MER



Burratta Crémeuse - 8€
Confit de Balsamique et Huile dolive, Basilique Frais

Tomates Cerises - 8€

Huile d'olive vierge et Basilic frais
Jambon de Parme 1205 - 11€
Leégumes grilles - 7€

Servis froid, Huile d'olive vierge et Basilic frais

Calamari Fritti - 11€

Sauce Tartare

Vitello Tonato - 12€

Carpaccio de viande de veau cuit, Sauce onctueuse au thon, Gros capres

Aubergine Alla Parmigiana Gratinée -12€

Tranche d'aubergine, Sauce tomate, Mozzarella, Parmesan

Foccacia aux Herbes - 6€

‘Pasta
Penne Sauce Tomates, Ail et Basilic frais - 13€
Linguine Pesto Pistache et Burrata Crémeuse - 16€
Spaghetti Carbonara T'raditionnelle - 16€

Paccheri aux Champignons et Créeme de Truffes - 21€
Linguine aux Moules - 20€




Margherita - 12€

Sauce Tomate, Mozzarella, Basilic Frais

Regina - 13€

Sauce Tomate, Jambon Blanc, Champignons, Mozzarella

Quattro Formaggi - 14€

Sauce Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Provolone

Spianata Picante - 15€

Sauces Tomate, Mozzarella, Saucisson Italien épice

Tartuffo - 21€

Creme, Brisures de Truffes, Champignons, Mozzarella

Normande au Parme - 18€

Creme, Champignons, Mozzarella, Jambon de Parme
Paillard de volaille faccon Milanaise - 21€

Polpette Maison en Sauce Tomate - 21€

Bavette Angus aux Echalottes - 22€

v
Filet de Bar, Sauce Vierge - 23€

Saumon a la Plancha, Condiment Gaponata - 21€
Fish & Chips - 22€

Les Moules

Marinieres - 19€
A la Creme - 20€
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Tiramisu Traditionnel - 9€

Panna Cotta Vanille - &€
Coulis de Fruits Rouges

Citron Givre - 9€
Tarte Citron - 9€

Meringue Italienne

Gheesecake = 9€

Caramel au Deurre salé

Glaces & Sorbets Artisanaux - 3€ / Boule
Vanille, Café, Caramel, Chocolat, Fraise, Framboise, Passion, Cassis,

Citron, Pomme.

Dame Blanche, Café, Chocolat Liégeois - 9€
Coupe de Glace Arrose - 12€

Colonel, T'rou normand

—— Menu Bambini 12€

Nuggets Frites ou Mini Margherita
v
Boule de Glace




