
Menu
de Noël

Entrée

Plat

Dessert

Terrine de foie gras maison, 
confit de figue et son pain d'épice 

Rôti de chapon aux senteurs sous-bois,
purée vitelotte et pointes d'asperges

Précieux citron yuzu

Amuse bouche
Verrine de crevettes crème

de concombre 

 1 verre de vin rouge, 1 verre de vin blanc, eaux, café 

80€ 
par pers.

10€
de crédit de jeu

offert

24 décembre

Soirée accompagnée par le Duo musical Soul Spirit 

Réservation : 02 31 28 19 19



31 décembre

180€ 
par pers.

20€
de crédit de jeu

offert

Réservation : 02 31 28 19 19

EntréeEntrée

PlatsPlats

DessertDessert

 Délice de saumon et 
Saint Jacques façon opéra 

Plat n°1: Nage de ravioles et sa bisque
de homard

Scintillant chocolat caramel et
sa coupe de bulles

Amuse boucheAmuse bouche
Verrine de saumon ricotta

ciboulette et aneth

2 verres de vin rouge, 1 verre de blanc, eaux

pour suivre...
Plat n°2 : Fondant de veau jus corsé au thym, 

fleur d'artichaut, purée de patate douce

Réveillon de la St Sylvestre 
Animation : Duo musical au salon La Terrasse
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