
Les plats "faits maison" sont élaborés 
sur place à partir de produits bruts.

POUR COMMENCER
SEUL OU À PARTAGER

NOS FRUITS DE MER

NOS MOULES

CÔTÉ MER

CÔTÉ TERRE

FROMAGES

ACCOMPAGNEMENTS

CÔTÉ "CLASSE-CROÛTE"

GOURMANDISES SUCRÉES

NOS GLACES

NOS VINS

NOS BOISSONS

BLEULE

MENU ENFANT 
15.00 € 

(Jusqu’à 10 ans)

MINI FISH AND CHIPS 
OU

MINI MOULES FRITES 
OU

MINI RIB'S +3.00€

UNE BOULE DE GLACE 
« Les glaciers normands »

Verre 
12cl

Pichet 
50cl

Bouteille 
75cl

NORMANDIE BLANC : 
1ER VIGNOBLE DE NORMANDIE
Auxerrois IGP les Arpents du Soleil Blanc 10.50€ 38.50€ 45.00€
Pinot Noir IGP les Arpents du Soleil Rouge 10.50€ 38.50€ 46.00€

BOURGOGNE : 
Mâcon-Azé Domaine de Rochebin AOP Rouge 8.00€ 23.00€ 33.00€
Mâcon-Azé Domaine de Rochebin AOP Blanc 8.00€ 23.00€ 33.00€
Chablis Louis Robin ACC 10.00€ 31.00€ 45.00€
Saint-Véran Marcel de Normont AOP Blanc 39.50€

VAL DE LOIRE 
Sancerre AOC Domaine Laurent Montagu Rouge 9.50€ 28.50€ 42.50€
Sancerre AOC Domaine Laurent Montagu Blanc 9.50€ 28.50€ 42.50€
Muscadet Sèvre & Maine sur Lie AOC Domaine de l’Olivier 7.50€ 18.50€ 26.00€
Sauvignon Touraine AOP Domaine de la Pounière 26.00€
Pineau d'Aunis Rosé VDF BIO Simon Tardieux 9.00€ 24.00€ 36.00€

CÔTE DU RHÔNE
Côtes du Rhône Blanc AOC Artesis BIO 9.50€ 25.50€ 37.50€

ALSACE
Pinot Gris W. Gisselbrecht AAC 9.50€ 24.50€ 35.00€

BORDEAUX 
Bordeaux AOC Haut l’Abeille 8.00€ 21.50€ 30.00€

PROVENCE 
La Petite Note Bleue IGP méditerranée  
Les Maîtres Vignerons de la Presqu'île de Saint-Tropez 8.50€ 22.50€ 32.00€

VINS DE LA MAISON
Terra Blanc Sauvignon 7.50€ 18.50€
Terra Blanc Chardonnay 7.00€ 18.00€
Terra Rouge Merlot 7.00€ 18.00€
Terra Rosé Grenache 7.00€ 18.00€

CIDRE
Cidre artisanal de Normandie Brut 7.50€ 16.00€ 19.50€

CHAMPAGNE 
Champagne Lagache Cuvée Brut 11.00€ 58.00€


