MENU DU NOUVEL AN
65€ par personne a + 22[}+ :

31 Décembre au soir

+

e Farandole d’amuse-bouche

4
g

e Foie Gras de canard au vin chaud,

e Tartare de Langoustines exotiques accompagné de
pointes de guacamole et condiments épicés,

e Iilet de boeuf et son écrasé de pommes de terre a l'ail sur un jus corse, et
ses legumes de saison,

e Ballotine de volaille farcie aux noisettes accompagné de légumes racine,

e [lilet de Bar aux herbes sur une mousseline de butternut et ses petites
pommes de terre glacées,

4
+

o Camembert pané sur son lit de jeunes pousses relevé dun caramel cidré,

4
+

. ‘ e Chocolat “SHOW”
' o Balade festive

LE GARDE MANGER

23 rue Larcher-14400 Bayeux

’ . _ tel: +33(0)231920813
‘ info@hotel-bayeux-reinemathilde.fr

o LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE-PRIX NETS TTC - SERVICE COMPRIS-




