
 



assortiment de fromages

 chèvre cendré

camembert

neufchâtel

 

 14 

les desserts

la pomme caramélisée  / 12

fruits rouges & baies / 16

pavlova aux fruits rouges 

& baies  / 18

mousse au chocolat « mdc » / 14

oeufs à la neige  / 11

baba au calvados / 14

la tarte aux pommes  / 14

sorbets & glaces / 9 



 

 

velouté de potiron / 13

salade d’haricots verts &

champignons de paris  / 15

aubergine caramélisée

& burrata  / 19

coeur de laitue 

avocat / 14 homard / 42

saumon « gravlax » à l’aneth / 19 

avocat thon épicé / 23

ceviche de bar   / 19

tartare de crabe 

& avocat  / 28 

foie gras & toast / 30 

crevettes marinées & basilic / 20

servies tièdes

palourdes & marinière crémée,

ciboulette / 23

  

calamars frits,

mayonnaise épicée / 16

 

 

 

les entrées

 

  

 

  

 

 
  

verneuil

la  degustation d’huîtres

selection de l’écailler

40

les huîtres

l’assiette de l’écailler

3 huîtres 
 langoustines, crevettes roses

crevettes grises
bulots et bigorneaux

31

petit  
pêcheur 

 6 huitres 
½ tourteau
langoutines
 palourdes

crevettes roses
bulots et bigorneaux

55

le
 deauville

  6 huîtres 
½ homard

langoustines 
palourdes

 crevettes roses
  bulots et bigorneaux

90

les plateaux

la famille  boutrais

 

  

ostra speciales regal n°5

  dite «papillon»
 la plus raffinée

par 3   par 6

12      24

ostra speciales regal n°3

généreuse
 aux saveurs minérales

par 3   par 6

12      24

 speciales n°3

par 3   par 6   

11      22

fines n°3
 

par 3   par 6 

7       14 

assortiment 
de poissons crus

 marinés
saumon, thon, bar

21
  

à ajouter à votre plateau

les crus & marinés

assortiment de poissons crus

marinés / 29



le bar de l ’écailler

 

praires

par 6

14

  

 

12          24

 

langoustines 
par 3

24

tourteau

demi   entier

bigorneaux
 

la portion 

 12

bulots

la portion 

13

palourdes 

par 6 

16 
`

crevettes roses 

par 9

27
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tarama
 blanc

13 

  

tarama

truffe d‘été

16

oeufs 

de 

saumon sauvage
50g

32

caviar 

oscietre royal

« gros grains »  
50g

220

crevettes grises

la portion 

9

poutargue

 « cire d’abeille »

31

44        88

homard bleu
demi   entier

 

les plats

rigatoni tomate & basilic / 19

spaghetti à la poutargue / 36

tartare de boeuf au couteau

 frites / 24

filet de boeuf aux poivres / 46

      le tigre qui pleure / 39

côte de veau

à la normande / 41

 

foie de veau réduction 

 balsamique / 26

poulet vallée d’auge / 28

noix de saint- jacques 

& beurre blanc citronné / 45

saumon  

sauce champagne  / 31

filet de bar à la grenobloise / 30

tom yam « chili sea bass »* / 44

sole meunière / 65

 

  

accompagnements :

riz, haricots verts, épinards 

purée, frites



 

eaux, jus et boissons chaudes inclus

tous les dimanches de 12h à 16h

Uniquement sur réservation 

buffet

adulte / 59    enfant / 29

oeufs

Commande à table :
brouillés, au plat, en omelette, à la coque

fromages

Sélection de fromages de la région

le bar de l’écailler

Huîtres, langoustines, bulots, bigorneaux

 crevettes roses, crevettes grises

Commande à table :

 Demi tourteau  +10 

Demi homard bleu  +20

mignardises

Sélection de pâtisseries, 
tartes sucrées, crêpes, pancakes, cookies

buffet chaud

Mini burger, croque-monsieur, club sandwich saumon et poulet,

coquillettes jambon fromage, assiette de légumes,

tartes salées, velouté

hors d’oeuvre

Saumon gravlax, salades composées,

crudités variées, charcuteries, guacamole 

Caviar osciètre royal 10g  +40

Tarama blanc ou à la truffe

Oeufs de saumon sauvage

{LA:MAISON}
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viennoiseries

Viennoiseries, brioche, pains, miel et confitures


