
AU  G RA N D  H ÔT E L D E  CA B O U R G
Savourez l’esprit des fêtes

Jardins du Casino, 14390 Cabourg
02 31 91 01 79

h1282@accor.com
@grandhotelcabourgmgallery

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x480a7c71dc6df1c1:0xb5d53017fc30db2d?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tZP1zc0Msw2zigoM2C0UjWoMLEwSDRPNjdMSTZLSTNMNrQyqEgyTTE1NjA0T0s2NkhJMkrxEk4vSsxLUcjIL0nNUUhOTMovLUoHAPp4Fis&q=grand+hotel+cabourg&rlz=1C1GCEB_enFR1076FR1076&oq=grand+hotel+ca&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqEggBEC4YJxivARjHARiABBiKBTIGCAAQRRg5MhIIARAuGCcYrwEYxwEYgAQYigUyBggCEEUYPDIGCAMQRRhBMgYIBBBFGEEyBggFEEUYQTIGCAYQRRg9MgYIBxBFGDzSAQgzNzI4ajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8


Un menu enfant 
est disponible sur demande

205€ / pers.
Menu unique 

pour tous les convives

Cappucc ino de  but ternut ,  espuma aux  no ix ,  
poudre  de  lard  

Pâté  en  croûte  de  g ib ier  aux  f ru i t s  secs
(cer f ,  mor i l les  e t  fo ie  gras)

Suprême de vo la i l le  de  Ronchev i l le ,
feu i l le  à  feu i l le  de  pomme de ter re  v i te lo t te
à  la  gra isse  de  canard ,  châta igne en  tex ture

Coupe de Champagne Ph i l ipponnat  
“Réser ve  perpétue l le ”  &  pet i t s  fours

Café  &  mignard ises  

B iscu i t  amande ,  po i re  pochée ,  
ganache au Roo ibos  Bourbon et  notes  

de  bergamote ,  accompagné d ’une coupe 
de  champagne

JEUDI 24 DÉCEMBRE 2026
Réveillon de Noël 

Ac c ord  met s  et  vins  inclu s
IGP  Ca lvados-Gr isy ,  Les  Arpent s  d u  So le i l  «  Conn ivence »  2022

 AOP Bourgogne ,  G i l les  Ge l in  «  Bourgogne p inot  no i r  »  2022 



Le réveillon du Nouvel An
J E U D I  3 1  D É C E M B R E  2 0 2 6

Un menu enfant est disponible sur demande

350€ / pers.
Menu unique pour tous les convives

Ac c ord  met s  et  vins  inclu s
AOP Mercurey ,  Château de  Chamirey  2024

AOP Coteaux-d ’A ix -en-Provence ,  Château La Coste  
«  Les  Pentes  Douces  »  B io  2025

AOP Cornas ,  Domaine  Co lombo «  Les  Terres  Brû lées  »  B io  2018  

Coupe de Champagne 
Vranken Brut  Contempora in

Hu î t res ,  cond iment  à  la  pomme ver te ,  
émuls ion  pomme-wasab i

Fo ie  gras  poê lé ,  co ing en  déc l ina ison ,  pa in  d ’ép ices

Cev iche  d ’espadon ,  la i t  de  coco ,  g ingembre ,  
c i t ron ,  p iment  e t  cav iar

No ix  de  Sa int -Jacques ,  sa ls i f i s  rôt i s ,  
v ina igret te  aux  agrumes

Dos de  chevreu i l ,  chou ka le  mar iné ,  
top inambours  e t  t ruf fe

Mousse  et  ganache montée à  la  van i l le ,  
br i sure  et  crème de marrons  conf i t s ,  compotée exot ique ,  

c rème g lacée à  la  van i l le  e t  au  po ivre  de  Madagascar
accompagné d ’une coupe de  champagne

Café  &  mignard ises  



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 
Toutes nos viandes bovines et volailles sont d’origine française.

Nous vous invitons à vous rapprocher de nos équipes pour préciser 
toutes allergies ou intolérances alimentaire
Prix nets en euros, taxes et service compris. 

L’équipe du Grand Hôtel 
vous adresse ses vœux 

les plus chaleureux 
pour les fêtes de fin d’année.

 au 02.31.91.83.93 ou h1282-re1@accor.com
Réservation et  prépaiement obligatoires
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