
 

Entrées, Salades , Charcuteries , Plats froids 
 
Bruschetta al pomodoro..……………………..………………………………………………………..…….………..……. 6 . 00 € 
      ( pain grillé, tomates, ail, basilic, persil ) 
Rotolo di ricotta …………………………………….………………………………………………………..…….………..……. 7 . 50 € 
      ( rouleau de jambon de Parme garni de ricotta et d’olives , toast à la mozzarella) 
Beignet de mozzarella ……………………………………………………………………………………..…….……….……. 8 . 50 € 
      ( mozzarella farcie de jambon de Parme et de tomates séchées, roquette , tomates cerises, pignons de pin) 
Carpaccio de thon …………………………………………………………………………………..…………………...…….. 12 . 00 € 
     ( à la sauce pesto ) 
Carpaccio de bœuf …………………………………………………………………………….…….…………………….…… 12 . 00 € 
      ( à la sauce pesto , copeaux de parmesan ) 
Salade Océano …………………………………………………………………………...………………..……….…..…………16 . 00 € 
      ( salade tiède de  moules , calamars, sèches, crevettes et tomates cerises ) 

Salade Terreno .………………………………………………………………………………………..…….………………..…..15 . 50 € 
      ( salade, tomates cerises , croûtons , pancetta , avocat, gorgonzola)  

Salade Neptune …………………………………………………………………………...……………………….………………14 . 00 € 
      ( salade, saumon fumé, avocat ) 

Affetato misto .……………………………………………………………………………..……………….…………..…..……. 15 . 00 € 
     ( coppa , mortadelle , jambon de Parme , salami picante , bresaola ) 
Assiette « Espalie » …………………………………………………………………………………….………………..…….. 22 . 00 € 
     ( trio de jambons : San Daniele , Serrano , Pata Negra ) 

Pâtes fraîches 

Penne aux trois fromages .………………………………………………………………….……………...…………..…. 13 . 50 € 
      ( sauce  gorgonzola , pecorino et parmesan ) 
Penne all’arrabbiata ………………………………………………………………………………………………………..… 13 . 00 € 
        (sauce tomates , poivrons, piment , basilic ) 

Linguine norvegese ………………………………………………………………………………………………..…..……... 15 . 00 € 
      ( saumon fumé, crème , aneth, une pointe de whisky ) 
Linguine aux légumes grillés et chiffonnade de speck …………………………………………….…….. 15 . 50 € 
     (aubergines , poivrons , oignons , courgettes)  
Pappardelle au saumon frais …………………………………………..………..…………………...………………..  15 . 00 € 
      ( saumon , crème , tomate) 
Pappardelle frutti di mare …………………………….…….………………..……………..….……………….…..…. 16 . 50 € 
     ( calamars , crevettes , moules , coques ) 

Pates farcies 

Agnoloni speck et fontina ……………………………………………………..………………………………..………….. 15 . 50 € 
       (sauce  tomates , basilic , pancetta grillée ) 
Agnoloni aux quatre fromages …………………………………………………….…………….…………………….. 14 . 00 € 
      ( sauce  gorgonzola , pecorino , parmesan et mozzarella ) 
Malfatti tartufata ……………………………………………………………………………………….………………….…... 15 . 50 € 
      (  sauce crémée aromatisée à la truffe ) 
 
Viandes et Poissons 
( provenance de nos viandes : Boeuf : race normande  et veau : France ) 
 

Entrecôte sauce poivre, gorgonzola ou pepperoni ……………………..……………….…..………….....  19 . 50 € 
     ( accompagnée de pâtes pappardelle ) 
Filet de bœuf sauce poivre, gorgonzola ou pepperoni …………………………………..……………….  22 . 00 € 
     ( accompagné de pâtes pappardelle ) 
Filet de veau sauce crème à la sauge …………………………………………………………………….….….….. 21 . 00 € 
      ( accompagné de pâtes pappardelle ) 
Vitello al Limone ……………………………………………………………………………………..…………….………..…. 21 . 00 € 
      ( pièce de filet de veau rôti , sauce citron, accompagnée de pâtes pappardells ) 
Pavé de saumon sauce pizzaïola ……………………………………………….…………………….………….……  19 . 50 € 
     ( accompagné de pâtes pappardelle ) 
Espadon à la  sicilienne ………………………………………..………..….…………………………….……...……….  22 . 00 € 
     ( accompagné de pâtes pappardelle, sauce olives noires, câpres, tomates, poivrons ) 
 

 



 

Pizza 

Margherita a la stracciatella al filetto di pomodoro……….……………….……………...…………..… 14 . 00 € 
      ( tomates cerises, stracciatella, basilic frais, origan  ) 
Tre formaggi………………………………………………………………………………………………………………..…….. 13 . 50 € 
      ( tomates, fromage de chèvre, gorgonzola, mozzarella  ) 
Prosciutto ……………………………………………………………………………………………………………………….…… 13 . 50 € 
        (tomate, jambon, mozzarella ) 

Calzone……………….…….…………………………………….…………………………………………………………………… 14 . 00 € 
        (tomates, mozzarella, jambon, champignons, oeuf) 

Gina………………………….…….……………………………….…………………………………………………………………… 14 . 00 € 
        (tomates, mozzarella, champignons, jambon de Parme, olives ) 

Pizza Leona …………………………………………………………………………………………………………………..…….. 15 . 50 € 
     (tomates, mozzarella, bresaola , roquette, tomates cerises, stracciatella)  
Nordica ……………………………………………………………………….……..………..…………………...………………..  15 . 00 € 
      ( tomates, crème, saumon fumé, origan) 
Vegetariano…………………………………………………….…………………………………………………………………… 14 . 50 € 
        (tomates, mozzarella, oignons, poivrons, aubergines, courgettes ) 

Venezia…………………………………………………………….…………………………………………………………………… 14 . 00 € 
        (tomates, mozzarella, salami, câpres, olives) 

Italia………………………….…………………………………….…………………………………………………………………… 13 . 50 € 
        (tomates, mozzarella, anchois, câpres, olives) 

 

Desserts 

 
Nougat glacé ………………………………………………………………………….…………………………..………………..………..….... 7 .00 € 

Tiramisu maison …………………………………………………………………………..……………………………………..…..……….. 7 . 00 € 

Café gourmand ………………………………………..……………………………………..…………………………………………….…… 7 . 00 € 

Thé  gourmand ………………………………………..……………………………………..…………………………………….……….…… 9 . 00 € 

Moelleux au chocolat et noisette à la fève tonka……………………………………..…………………….…………. 7 . 00 € 

Moelleux au caramel d’Isigny au beurre salé……………………………………………………………………………..7 . 00 € 

Crème brulée……………………………………………………………………………………………….……………………..………………..6 . 00 € 

Ile flottante……………………….………………………………………………………………………….……………………..………………..6 . 00 € 

 
Assiette de trois fromages du bocage …………………………………..…………..…………….………………….……….. 7 . 00 € 
     ( Camembert , Pont l’évêque et Livarot ) 
 

Coupes  glacées ( glaces  artisanales ) 
 
Chocolato  ………………………………………………………………………………………………………….….………………………….… 7 . 50  € 
      ( glaces chocolat noir , chocolat au lait et chocolat blanc , chantilly , coulis de chocolat ) 
Macarena ..……………………………………………………………………………………………………….…………………………….…... 8 . 00 € 
     ( glaces pistache et amarena   , rondelles de banane , chantilly , cerises amarena ) 
Pêche melba ………………………………………………………………………..……………………………………..………………………. 7 . 50 € 
     ( glace vanille , pêche au sirop , chantilly , coulis de fruits rouges ) 
Fruitella …………………………………………………………………………………………………………..……..…………………………… 9 . 00 € 
        ( sorbets passion , mangue et ananas , fruits frais , chantilly , coulis de fruits exotiques ) 

Antananarivo……………………………………………………..……………………………………………..……..…………………………12.50 € 
        ( fruits frais, glace vanille au champagne) 
 

Coupes  glacées accompagnées d’alcool ……………………………………………………….. 9 . 00 € 
 
Citron vert – Vodka 
Pistache – Grand Marinier 
Cassis – Grappa 
Pomme verte - Calvados 
Vanille - Whisky 
 

Prix nets service compris 
La maison n’accepte pas les chèques 

  


